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CAFFLANO KOMPRESSO
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KOMPRESSO

CAFFLANO KOMPRESSO

Enjoy tasty espresso with Cafflano Kompresso!

EN

Product Design and
Characteristics

PISTON

(Material : Polypropylene, Silicon)
Piston is assembled with Cham
ber and used for generating
pressure by pushing lower
handles.

CHAMBER

(Material : Polyethersulfone PES)
The graduated cylinder Chamber
is made of eco-friendly material
and used to hold hot water. A
scale is engraved to measure the
accurate volume of water (30ml
~60m).

SHOWER SCREEN

(Material : Stainless Steel, Silicon)
Shower Screen helps disperse
hot water stream evenly and
works as a gasket when assem
bled between the Chamber
and Filter Basket.

FILTER BASKET

(Material : Polypropylene, Stainless
Steel) Filter Basket holds ground
beans. Hot water is pushed
through the Shower Screen,
ground beans and extra
through the stainless fitter of
Filter Basket.

TAMPING SCOOP

(Material : Polypropylene)

The Tamping Scoop is the con
tainer to scoop ground beans
and pour them into Filter
Basket. Its bottom face is
used to tamp ground beans.

cup

(Material : Bioplastic PETG)
Cup holds the extracted
espresso. Other containers
may be used.

Enjoy the tastiest espresso with Cafflano Kompresso

How to use

n Complete product (When
all parts are assembled)

L.a.-5

Scoop up your ground beans with the Tamping Scoop (10g ~ 156)
Put ground beans into Filter Basket and tamp them with the bottom face
of Tamping Scoop

Disassembled product

@ Assemble Shower Screen with Chamber

@ scewFiter Basket fuly into Chamber to prevent leakage Assernble Cup
‘with Filter Basket

B Pour desired amount of hot water into Chamber while referring to the
engraved scales,

Put Piston nto Chamber, wait for 5 ~ 10secfor pre-infusion, then use both
hands to press and squeeze the handles of Piston and Fiter Basket
simultaneousy. (9 bar of pressure is achieved when squeezing power

: from airventwhie

Please visit our homepage www.cafflano.com
for more product information and demo clips.

extracting espresso.
@) Dismantle Cup and enjoy fresh Espresso!

@ Caution!

® Clean the product before using. (For the best results, use
a soft sponge and neutral detergent)

@ Do not expose to direct heat or flames to prevent deformation
and discoloration

@ Do not heat, boil or use it for cooking.

@ Keep the product out the reach of Children, and take caution
when using it near infants.

@ Do not use the product for anything other than its original
purpose. (Do not use foreign substances other than ground beans)

® Tilting the product to one side may cause leakage.

® Always be cautious when consuming hot water/drinks.
Hot liquids can scald user

@ Keeping substances foralong period may result in discoloration of
the product.

Cleaning and Maintaining

@ Remove coffee grounds from Filter Basket and clean with running
water or paper towel. Coffee grounds can be used as culture soil
and fertilizer.

® The product can be disassembled and cleaned. Use a soft cloth
or sponge with neutral detergent.

@ Do not dean with steel wool or apply bleach or deaners containing
chlorine on any part of the product.

@ Using bleach or cleaners containing chlorine may result in
discoloration of the product.

® Allow stainless parts to dry completely to prevent water
spots or patches of rust.

® Cleaning and drying straight after use can prevent odor and
discoloration, allowing the product to last longer.

@ Do not place the product in dishwasher, dish drier, or any
type of oven or microwave. In case of rust, water spots, odor
or discoloration, put the product into watered-down
vinegar for some time, remove and clean with a soft cloth or
sponge. Baking soda or exclusive detergent can also be used
for stainless products

® Drink. Wash. Drink. Wash. Drink. Wash. Then, you can use it like a
brand new one for a long time.

FOR GREAT COFFEE



Ccﬁlano CAFFLANO KOMPRESSO
Herzlichen Gliickwunsch! Sie kénnen nun frischen,
m leckeren Kaffee mit Cafflano Kompresso genieBen. DE

Produktgestaltung und
Eigenschaften

AURERER KOLBEN

(Material : Po\ypropy\en, Silikon)

Der duBere Kolben gehért zum
inneren Kolben und wird dazu
benétigt, Druck zu erzeugen,
indem man die unteren Griffe
zusammendriickt.

INNERER KOLBEN

(Material : Polyethersulfon PES)

Der kalibrierte innere Kolben

besteht aus einemn Material, das
undich istund unbeden

khch fur d\e Benutzung mit hei

Bem Wasser. Es wurde eine Skala

eingraviert um die Wasserm
prézise abzumessen (30ml 60m|)
DUSCHSIEB

(Material : Edelstahl, Silikon)

Das Duschsieb sorgt dafr, dass
sich das heiBe Wasser gleichma
Big verteilt und funktioniert als
Dichtung zwischen deminneren
Kolben und dem Filtersieb.

FILTERHALTER

(Material : Polypropylen, Edelstahl)
In den Filterhalter wird der
gemahlene Kaffee eingefillt.
Das heiBe Wasser wird durch
das Duschsieb und das Kaffee
mehl gedriickt und der Espre
sso wird durch den Filterhalter
aus Edelstahl extrahiert.
TAMPING LOFFEL

(Materlal Polypropylen)

Mit dem Tamping Loffel kann
man das Keffeemehl einfach in
den Filterhalter einftillen. Die
Unterseite wird dazu verwendet,
den gemahlenen Kaffee im
Filterhalter fest zu tampen

BECHER

(Material : Bioplastik PETG)

Der fertig extrahierte Espresso
landetim Becher. Nattrlich kann
man auch andere Behaiter daftir
nutzen.

GenieBe den leckersten Espresso mit Cafflano Kompresso

Anwendung

aneml\mmgeﬁigtsind) Procua

E) Benutzen Sie den Léffel um das Kaffeemehl (10g - 15g) in den
Filterhalter zu fiillen. Danach tampen Sie das Mehl fest an mit der
Unterselte des Laffels.

@) stecken Sie das Duschsieb auf die Unterseite des inneren Kolbens.

B Drehen Sie den Filterhalter vollstindig auf den inneren Kolben
um Auslaufen zu vermeiden, Befestigen Sie nun den Becher unter
den Filterhalter

O Gicten Sie die gewlnscte Wessermenge (hel) n den nneren
Kolben. Richten Sie sich dabei nach der eingravierten Skala.

warten Sie

glelchzeitiy dle Griffe des &uBeren Kolbens und des Fitterhaiters, (Ein

Bitte besuchen Sie auch unsere Homepage www.cafflano.com
fiir weitere Produktinformationen und Vorfihrvideos

B oenbecher genied

@ Achtung!

® Reinigen Sie das Produkt vor Benutzung. (Fiir beste Ergebnisse
nutzen Sie einen weichen Schwamm und schonendes Spiilmittel)

@ Nicht direkter Hitze oder Flammen aussetzen um Verformungen
und Verférbung zu vermeiden.

® Nicht erhitzen oder zum Kochen benutzen

® AuBer Reichweite von Kindern aufbewahren. In der Nahe von
Kleinkindern mit Vorsicht benutzen.

® Verwenden Sie das Produkt nicht fr andere als die
vorgesehenen Zwecke. (Keine anderen Substanzen auBer
gemahlenen Kaffee einfiillen)

® Beim Kippen des zusammengesetzten Produkts kann
Fliissigkeit auslaufen:

® Beim Umgang mit heiBem Wasser oder heiBen Getranken
immer vorsichtig sein. HeiRBe Flussigkeit kann den
Benutzer verletzen

® Wenn Substanzen fir eine langere Zeit in dem Produkt
aufbewahrt werden kann das eine Verfarbung dessen
verursachen

Reinigung und Wartung

@ Entfemen Sie das Kaffeemehl nach Nutzung aus dem Filterhatter und
reinigen Sie ihn mit Leitungswasser oder einem Papiertuch. Das
Kaffeemehl kann als nattiricher Diinger oder Nahrboden fiir Pflanzen
wiederverwendet werden.

® Das Produkt kann komplert auseinandergenommen und ﬁerelmgt
werden. Nutzen Sie hierfir am besten einen weichen Schwamm
und schonendes Spuilmittel

® Nicht mit einem Stahlschwamm reinigen. Keine Bleiche oder
chlorhaltigen Reiniger an allen Teilen des Produkts anwenden.

® Die Nutzung von Bleiche oder chlorhaltigen Reinigern kann zu
Verfarbung des Produkts fuhren

® Lassen Sie alle Teile aus Edelstahl komplett trocknen um
Wasser- und Rostflecken vorzubeugen

® Die Remlgung und Trocknung des Produkts kann schlechtem

Verfarbung verhindern, was zur Langlebigkeit
dessen b n ragt.

® Nicht in die Sptilmaschine, Ofen oder Mikrowelle stecken. Im

Falle von Rost, Wasserflecken, Geruchbildung oder
Verfarbung, lassen Sie das Produkt eine Weile in mit Wasser
verdinntem Essig einweichen, nehmen Sie es wieder heraus
und saubern Sie s mit einem Tuch oder Schwamm. Backpulver

oder dafiir geeigneter Reiniger kann ebenfalls zur Sauberung
der Edelstahlteile benutzt werden
Um die besten Ergebnisse aus Ihrem Cafflano Kompresso zu holen:
Trinken, reinigen, wiederholen!

FOR GREAT COFFEE



CAFFLANO KOMPRESSO
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KOMPRESSO

Dégustez un bon espresso avec la Cafflano Kompresso!

Design et Carac

C

PISTON

(Materiaux : Polypropylene, Silicone)
Le Piston est constitué d'une
chambre qui génére de la
pression en appuyant sur les
poignées basses.

Chambre a eau

(Materiaux : Polyéthersulfone PES)
Le chambre a eau est fabriq
Uéeen plastique naturel (eco-
friendly), avec un marquage
gravé pour le bon volume
d'eau (30ml ~ 60ml)

Douchette

(Materiaux : Inox, Silicone)

La douchette disperse 'eau
de maniere homogene sur
la galette de café et fonction
ne comme un joint d'étanch
éité entre le chambre & eau
et le porte-filtre

Porte-Filtre

(Materiaux : Polypropylene, inox)
Le porte-filtre contient la galette
de café moulu. L'eau chaude est
poussée & travers la douchette
et la galette de café alors lespre
550 sort par les trous du porte-filtre

Cuillere doseuse / tasseur
(Materiaux : Polypropylene)

Le cuillere doseuse / tasseur
est utilisée pour doser le café
pré-moulu et le placer dans le
filtre. Le dessous de la cuillere
peut étre utilisée pour tasser
le café dans le filtre.

Tasse

(Materiaux : Bioplastique PETG)
Le tasse recueille l'espresso
un fois extrait. D’autres
récipients pourront étre
utilisés.

Dégustez un bon espresso avec Cafflano Kompresso
[ Consultez notre site web www.cafflano.com

pour plus dinfos et des vidéos de démonstation.

@D Produit assemble

L.a.3

Dosez votre café pré-moulu avec la cuillére-doseuse (10g ~ 15g)
Placez le café pré-moulu dans le filtre et tassez avec le bas de la
cuillere-doseuse.

Produit non assemblé

n Assemblez la douchette avec le chambre & eau

l fitre a1 des fuites
Emboitez e tasse avec le porterfitre,
chaude dansla chambi utiisant
comme guide.

. Placez le piston sur la chambre a a eau, attendez 5 ~ 10sec pour que la
nsuite, en utiisant |

etapowezlesmgneesdunmnetd portecfitre s

s de p Son atets aandl e fore e 540, awfnuee)
Rttention carde vapeur d'eau pourrait sortir du trou d'air pendant
Fextraction.

B sortez Ia tasse et dégustez votre espresso

<> ATTENTION

® Nettoyez le produit avant sa premiére utilisation.(Pour un
meilleur résultat, utilisez une éponge et un détergent neutre).

@ Ne placez pas le produit sur un élément chauffant afin d'éviter
la déformation et la décoloration

@ Ne pas faire chauffer, bouillir ou utiliser le produit comme
objet de cuisson.

@ Tenir hors de portée des enfants, et faites attention quand
vous utilisez le produit devant des enfants.

o N'utilisez pas le produit pour autre-chose que son
usage principal.
(Ne placez pas autre chose que du café moulu dans le porte-fittre.)

® Incliner le produit sur le c6té pourrait causer des fuites.

® Faites toujours attention en buvant des boissons chaudes.
Les liquides chauds peuvent causer des brdlures.

® Laisser des substances dans le produit pour une longue période
pourrait le décolorer.

Nettoyage et entretien

® Retirez le café moulu du porte-filtre et nettoyez avec de
'eau ou une serviette. Le café utilisé peut étre recyclé
ou utilisé comme fertilisant.

® Le produit peut étre ensuite désassemblé et nettoyé. Utilisez
une serviette ou une éponge avec un détergent neutre.

@ Nutiisez pas dobjet abrasif, de la javel ou des produits nettoyants
contenant un fort niveau de chlore comme nettoyant pour toutes les
parties du produit.

® Utiliser de la javel ou des nettoyants contenant du chlore peuvent
décolorer le produit.

® Laissez les parties en inox sécher complétement avant de
réassembler le produit afin d'éviter la rouille.

@ Nettoyez et séchez le produit de suite aprés son utilisation
empéchera la décoloration, et donnera une plus longue vie au
produit.

® Ne mettez pas le produit au lave-vaisselle, au micro-ondes
ou au four. En cas de rouille, odeur ou de(olorauon immergez
le produit dans une solution de vinaigre blanc pendant
plusieurs minutes. Ensuite, retirez-le et rincez-le puis nettoyez
avec une éponge ou une serviette. Un produit de nettoyage
pour inox peut-étre utilisé sur le filtre en inox.

@ Aprés chaque utilisation, nettoyez le produit, il durera beaucoup
plus longtemps.

FOR GREAT COFFEE
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CAFFLANO KOMPRESSO

KOMPRESSO

iDisfruta de un rico espresso con Cafflano Kompresso!

SP

Disefio del producto
y caracteristicas

EMBOLO

(Material: Polipropileno, Silicona)
El Embolo esta ensamblado
con la Cémara y se usa para
Fenerar presion al oprimir
las empunaduras laterales,

CAMARA
(Material: Polietersulfona PES)
Cémara es un dilindro gradua
do hecho de un material
eco-friendly y se usa como
contenedor de agua caliente.
Cada nivel esta marcado
adecuadamente para medir
el volumen exacto de agua
(30ml ~ 60mI)

FILTRO DE DUCHA

(Material: Acero Inoxidable, Silicona)
El Filtro de Ducha ayuda a
dispersar uniformemente el
chorro de agua caliente y
funciona como junta al unir
la Camara y el Filiro de Cesta.

FILTRO DE CESTA

(Material: Polipropileno, Acero
Inoxidable)

El Filtro de Cesta contiene los
granos molidos. El Agua Caliente
se empuja a través del Filtro de
Ducha, los granos molidos y es
extraida a través del Filtro de Cesta
de acero inoxidable,

CONTENEDOR

(Material: Polipropileno)

El Contenedor es la herramienta
que guarda os granos molidos y
la herramienta se usa para
verterios en el Filtro de Cesta, Fl
Contenedor guarda dentro los
granos molidos y los coloca en el
Filtro de Cesta. Su parte inferior
se Usa para tampear los granos
de café molidos.

VASO

(Material: Bioplastico PETG)

El Vaso sirve para conservar el

espresso ya extraido. Se pueden

usar otros contenedores.
Disfruta de un rico espresso con Cafflano Kompresso

[ Por favor, visita nuestra pagina web www.cafflano.com ]

para mas informacion del producto y demostraciones de uso.

@ une el Filtro de Ducha con la Cimara.

(@ Ervose completament el it de Cesta en la Cimara para preveni
derrames. Une elVaso alFitro de Cesta.

@ verter a cantidad deseada de agua callente en la Cémara y comprobar
Ia cantidad en los marcadores.

Colocar el Embolo dentro dela Csmara, esperar 5 ~ 10 segundos para la

entonces usar las dos manos para hada
e o e e P e
e =

< iPrecaucion!

@ Limpiar el producto antes de usarlo. (Para mejores resultados, usa
una esponja suave y detergente neutro)

@ No exponer directamente a una fuente de calor o fuego para
prevenir deformaciones o decoloracion.

® No calentar, hervir o usar para cocinar.

® Mantener el producto fuera del alcance de los nifios. Tener
especial cuidado si se usa cerca de menores.

@ No usar el producto para otro fin que no sea el suyo
original. (No utilizar sustancias extraias aparte de granos
de café molido).

® Inclinar el producto hacia un lado puede causar
filtraciones y derrames

® Ten cuidado siempre que consumas agua/bebidas
calientes. Los liquidos calientes pueden quemar.

® Mantener sustancias dentro del produucto pueden causar
decoloracion del producto.

Limpieza y Mantenimiento

@ Elimina el café del Filtro de Cesta y limpialo con agua corriente
o papel. El café molido usado puede reutilizarse como suelo de
cultivo o fertilizante.

® £l producto puede ser desarmado y limpiarse. Usa un trapo suave
0 Una esponja con detergente neutro.

@ No limpiar con estropajos de acero y no aplicar lejia o limpiadores
que contengan cloro en ninguna parte del producto.

@ El uso de lejia o limpiadores con cloro puede causar la
decoloracion del producto

® Dejar secar completamente las partes de acero para prevenir
manchas de agua u 6xido.

® Limpiar y secar después de usar ayuda a prevenir mal olor y
decoloracion, lo que prolonga la vida del producto.

® No poner el producto en el lavavaijillas, secadora o ningtn tipo
de horno o microondas. En caso de dxido, marcas de agua,
mal olor o decoloracion, introducer el producto en vinagre
rebajado con agua durante un ratoy, tras sacarlo, limpiarlo con
un trapo o una esponja suave. Se puede usar bicarbonato o
jabén neutro para las partes hechas de acero inoxidable.

® Bebe. Limpia. Bebe. Limpia. Bebe. Limpia. Asi, podrés usarlo
como uno Nuevo durante mucho tiempo.
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CAFFLANO KOMPRESSO

HacnaawmTecs BkycHsiM acrpecco ¢ Cafflano Kompresso!

RU

Jln3aitH U XxapaKTepucTUKH
npoaykTa

I'IOPlI]EHI:

Mare oH)
ODIJ.IeHb B céope c Kamepow
npeaHasHaueH AR co3aaH
WA NaBrIeHWA BHYTPW NyTem
HaXaT1A Ha HDKHME PYUKM.
KAMEPA
(MarepvanTlormadmpcybhoHa PES)
UnnmHaprueckas Kamepa ¢
MEpPHOW LUKasion U3roTos/ie
Ha 13 3KOI0rMUECKM UKCTOr
0 MaTepuana v npeaHasHa
ueHa [/1A 3a/MBa ropAYen
Bogbl. llkana nossosnAeT To
UHO OTMEPHTL HEOOXoaMM
bi1 06beM BoAb! (30M ~ 60
M),

CETKA-PACCEMBATE/Ib
(MaTepva Hepxaserowan cTarb,
, CH/MKOH,
CeTtka-Paccersatenb nom
OraeT paBHOMEPHO pacrp
€AeNATb NOTOK FOPAUE B
0f1bl M PABOTAET Kak NPOK/1
anka mexay Kamepou 1 K
OHTEMHEPOM C DUbTPOM.
KOHTEMHEP C ®UJIbTPOM
(MaTepuarn: nosmnporuneH, Hep
Xapelollian cTa/k)

B KoHTenHep ¢ d1nbTpom nome
waloT MonoThIi Kode. MopAuan
BOZa MOf AAB/IEH1EM BbITATIKN
BaeTcA uepes CeTky-Paccensa
T€/Tb, MOSIOTHIN KODE W BBIXOAUT
uepes CTanbHoN GrbTp KoHTedn
Hepa

JIOXKA-TEMIEP
(MaTepuan: nommMnponmneH)
Joxwxa-Temnep HyxHa A7 0
TMEPMBaHWA MOJIOTOr0O KOd
€ W HaroHeHMA v KOHTerH
epa ¢ GurisTpom. Ee HiiHAR
uacTb (HO) UCMOMb3YETCA K
aK Temrep ANIA YNrioTHeHWA
MOJI0TOr0 Kode.

YAWKA

(Matepuan: 6uonnacTtuk PETG)
Yalka [O1A FOTOBOrO 3Cripe
cco. Bel MOXeTe nossaosat
bCA NIOOLIMM UaLLKaMK, KOT
Opble BaM HPaBATCA.

Hacnapurecs c Cafflano
[ TOXany/CTa, MOCETHTE Hall BE0-CaiT WWW. cafﬂano com ]

1A MO/ 4R G0/1Ee MOPOOHOM MHBOPMAL
N0 HaWWM NPOAYKTaM M MPOCMOTPa DEMOHCTDauHOHHHX POJSVIKOB.

MpuroToBnexne

WUapenue B c6ope

Wapenve 8 pastope.

L.a.-B

OTMepre B MOTOT KoGpe € NoMoLLL#0 Jlowaur Temnepa (10r ~
15r)3 YNSOTHAT

© ero ¢ nomowsko Jloxku-Temnepa,

@ scrassre Cerxy-Paccensaten s Kamepy.

MnoTHo BkpyTHTE KoHTeitHep ¢ unbTpom & Kamepy 80 abe
aHue npo/uea MpucoeanHMTe KoHTeiHep C GurbTpoM K Yaluke

@ reres Aoak

e pykuT
UFaETCA, KOrAa CUa CXATHA AOCTHTaeT S5KC)
ByAbTe 0CTOPOXHBI, TaK KaK FOPAUMIA Nap MOKET BbIXOAUTb U3 B
npyr npecco.
@ Crvmnre Yauy u HacnapuTecs ceexum scnpecco!

@ Mepel Npei0CTOPOXHOCTH

® [Nepe/1 NepBbIM 1CMO/Ib30BaHMEM MPMGOP HEOGXOANMO NP
OMBITE, ([171A Nyulliero peay ibTaTa UCrio/b3yHTe MArKYIo
ry6KY 1 HETPANEHOE MOlOlLLEe CPEACTEO).

He noaBepranTe NPAMOMY BO3AEUCTBMO Xapa Ui nnameH
W AanAanpeaoTepaweHnA ,De®ODMaLU4M 1 obecLiBeUMBaHMA.
He HarpeBanTe, He KUNATUTE U He UCTIoNb3YHTe NPUOoP A
A MPUrOTOBIEHWA MALLN,

XpaH1Te Mproop B HEAOCTYMHOM A/1A AeTel MecTe M By abTe O
CTOPOMXHbI MPK UCTI0ME30BAHA PAAOM C Py AHBIMA AETEMM,
McnonbayiTe NpUOOP TONBKO MO MPAMOMY HasHaueHu
10. (He MCNonbaynTe HAUEro, KPOME MOSIOTOr 0 Kode)
oM HaKoHe MPMG0Pa B OZIHY M3 CTOPOH, COAEPXMMOE MOX
€T MPOUTLCA,

Bcera co6/10AaiTe Mepb MPeA0CTOPOXHOCTH, MCMOss
3yA ropauyto BoAay. HeocTopoxHoe o6palleHne ¢ ropAumM
MW HMOKOCTAMM MOXET MPUBECTH K OXOram.

,D,OFIV'OS XpaHeHue HDMGODB C COAEPHMMBIM BHYTPK MOXET M
PUBECTU K oéecuaeuwﬂawm WM NATHEM Ha HEM.

YXxoA u 06CnyxuBaHue,

® Y1a7mTe KODeiHYIo MylLly 113 KOpaiHb! C OWrIbTPOM 1 MpoMoiTe

MPUOOP MPOTOUHOM BOLIOM M/ OUACTUTE ByMaxHOM casiheTKoM
. KoderHar ryliia MOXeT ObiTb MCrionb30BanHa Kak yaoopeHie i
JIATIOUBbI.

® [P1OOP MOXET GbITh MOSHOCTEO PA30OPaH U MPOMBIT. VCronb3ynT
€ MATKYIO TKaHb WM TYOKY C HBMTPA BHbIM MOV CDEICTBOM,

® ov yXoAe 3 71000/ UaCThH0 MPMGOPA He MCTIONB3YITE CTarb
Hble LLETKW, 0TOE/MBaTE M MM CPEACTBA, COAePXKALIME XI0P.

® //Crio/1:308aHMe TG/ MBATE e M CPEACTE, CONEPXALLA
X X710, MOXET MPUBECTH K 0GECLIBEUBAHIIO MPHGOPA.

® Bo viaGexaHve NoAB/IeHA DA3BOLI0B M NATEH PX@BUMHBI Ha CT
abHbIX UACTAX MPHOOPA, 0GECTIBUBTE WX MOSHOE BbIChIXaHME.

® U/CTKa W CyLKa Mpvopa Cpaay Moc/1e MCrioNb30BaHKA MpeioT
BpAaLLAET MoAB/eHWE 3aMnax0B U MOTEePIO LIBETA, a TaKXe yBer
UMBAST CPOK C/TYX(ObI U3AE WA,

@ He 1cronb3ymTe Nproop B AyXOBKaX M MAKDOBO/HOBBIX Meua
X, MOCY,A0MOEUHBIX MaLUMHAX 1 CYLM/IKaX. B Criyuae BOSHUKH
0BEHMA PX@BuvHbl, Pa3BOA0B OT BOAbI, 3anaxa 1M rnotepe
LIBeTa, OnycTWTE MPKOOP B Pag0aB NeHHbI BOAOM CTOMOBbIM
YKCYC Ha HEKOTOPOEe BPeMA, 3aTeM MPOMOMTE MArKOM TKaHb
10 WM FYOKOM M BBICYWTE. Bl TaK)(@ MOXETE HCTIoMb30BaTh
MALLEBYIO COAY MM CTieLIMa TbHbIE UACTALLME CPEACTBA ANA H
epXaBeroLLen CTa/m

® BbimTb. BoiMbITh. BoIMiTb, BoiMbiTh, BeinTe, BeiMbiTs, Mon T
aKOM MOAXOAE Balll MPMOOP ellle OueHb [0/ 0 OYAeT BbirNAL
©Tb KaK HOBbiM!
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CAFFLANO KOMPRESSO

Gustati un ottimo espresso con Cafflano Kompresso!

KOMPRESSO

Design e Caratteristiche
del prodotto

PISTONE

(Materiale: Polipropilene, Silicone)
Il Pistone viene assmblato col
cilindro Camera ed usato per
generare pressione spingendo
le maniglie inferiori.

CAMERA

(Materiale: Polietersulfone PES)
iLla Camera cilindro graduata &
fatta con materiale eco-friendly
e utilizzato per contenere acqua
calda. Un misurino & inciso per
misurare |'accuratezza del volume
diacqua (30ml ~ 60ml).

PARASCHIZZI

(Materiale : Acciaio Inox, Silicone)
Il Paraschizzi aiuta a disperdere
in maniera omogenea il flusso
d'acqua e funziona da guamizi
one una volta assemblato tra il
cilindo Chamber ed il filtro
Basket.

FILTRO BASKET

(Materiale : Polipropilene, Acdaio Inox)
Il filtro Basket contiene i caffé
macinati. L'acqua calda viene
spinta attraverso il Paraschizzi
mentre i chicchi e I'estratto
sono spinti attraverso il filtro
in acciaio Basket.

CUCCHIAIO PORZIONATORE
(Materiale : Polipropilene)

Il Cucchiaio di pressatura ser
ve per tenere il caffé macinato
e per versarlo nelfiltro. Il fondo
serve per pressare il caffé
macinato

TAZZA

(Materiale : Bioplastica PETG)
La tazza contiene I'espresso
estratto. Possono essere utili
zzati anche altri contenitori.

Gustate I'espresso pil saporito con Cafflano Kompresso

Visitate il nostro sito www.cafflano.com
prodotto e per

peraltre livideo,

Come usarlo

=

Prodotto smontato

Prodotto completo (Quando
tutte le parti sono assemblate)

& B

B Reccosiiituo (affe macinato con il Cucchiaio di pressatura (10g ~ 15)
Metti il caffé macinato nel filtro Basket e pressalo con la parte inferiore
del Cucchiaio di pressatura

o Assemblare il Paraschizzi col Camera

a Assembla laTazzacon 1 fitro Basket

G Versa la quantita desiderata di acqua calda nella Camera facendo
riferimento alla scala graduata,

Mettete il Pistone nel cilindro Chamber per 5 ~ 10 secondi come
preinfusione, poi utilizzare entrmbe le mani premere e stringere le
maniglie del Pistone e del fiitro Basket contemporanamente (una
pressione di 9 bar viene raggiunta quando la potenza di stringimento
raggiunge | 55kgf) Fai attenzione perché del vapore caldo potrebbe
uscire dal foro di ventilazione mentre si estrae 'espresso.

@ soanciate la Tazza e godetevi il vostro Espresso!

< Attenzione!

@ Pulire il prodotto prima di usarlo.( Per avere il miglior risultato
usate una spugna soffice e un detergente neutro)

® Non esporre a fiamme o a calore diretto per prevenirne
deformazione e decolorazione.

® Non scaldare, bollire o utilizzare per la cottura.

® Tenere il prodotto fuori dalla portata dei bambini e prestate
attenzione quando lo utilizzate vicino a minori..

@ Non utilizzare il prodotto per nient'altro che per il suo scopo
originale. (Non utilizzare sostanze estranee diverse dal caffe
macinato)

e Linclinazione del prodotto da un lato pud causare perdite.

@ Prestare sempre attenzione quando si utilizzano acqua calda
o bevande calde. | liquidi caldi possono scottare ['utente.

o |l mantenimento delle sostanze per un lungo periodo puo
causare la scolorimento del prodotto.

Pulizia e Mantenimento

@ Rimuovere i fondi di caffé dal filtro Basket e pulire con acqua
corrente o un pezzo di carta. | fondi di caffé possono essere
usati come terreno di coltura e fertilizzanti

o |l prodotto pud essere smontato e pulito. Usate un panno
morbido o una spugna con del detrgente neutro,

@ Non pulire con lana di acciaio o spugne abrasive,non applicare
candeggina o detergenti contenenti cloro su qualsiasi parte del
prodotto

® L'uso di candeggina o detergenti contenenti cloro puo provocare
la scolorimento del prodotto.

® Lasciare asciugare completamente le parti inossidabili per
evitare macchie d'acqua o macchie di ruggine.

@ Lapulizia e I'asciugatura subito dopo I'uso possono prevenire odori
e scolorimenti, permettendo al prodotto di durare pit a lungo.

® Non collocare il prodotto in lavastoviglie, asciugabiancheria o
qualsiasi tipo di forno o forno a microonde. In caso di ruggine,
macchie d'acqua, odore o scolorimento, mettere il prodotto in
acqua e aceto per qualche tempo, rimuovere e pulire con un
panno morbido o una spugna. La soda caustica o il detersivo
esclusivo possono anche essere utilizzati per le parti inossidabili.

® Bere. Lavare. Bere. Lavare. Bere. Lavare. In questo modo puoi
utilizzarlo come un prodotto nuovo a lungo.

FOR GREAT COFFEE
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